
Entrées Gourmandes ou à partager 
Gambas rôties en persillade 15.50€  

Purée de petits pois, gel au raifort, chips de jambon, sucrine croquante et poudre de satay

Asperges blanches brûlées au chalumeau 14.50€

Nappées au pralin de noix de cajou, œuf parfait, pesto de roquette et tuile dentelle à l’encre de seiche

Fricassée de chipirons persillés au chorizo et piment d’Espelette                                         11.00€

Assiette de cochonnailles jambon Duroc, chorizo, lomo ibérique 15.50€

La « chiffonnade » de jambon 100% Duroc – 30 mois d’affinage 13.50€

Salade César au poulet 16.50€

Salade verte, aiguillettes de poulet panées aux corn flakes et croustillantes, anchois, tomates de 
couleur, œufs de caille durs, copeaux de parmesan, croûtons et sauce aux anchois

Grande salade de Monsieur Jean 18.50€

Confit de canard, gésiers, tomates, magret fumé, xingar, œuf poché, salade verte, pignons de pin, 
croûtons, oignons frits, Ardi Gasna

Plats
Magret de canard rôti 23.00€

Crème d’ail noir, mousseline de patates douces et noisettes torréfiées, jus court

Entrecôte grillée à la plancha, sauce au poivre, frites 26.00€

Tartare de bœuf taillé au couteau et préparé par nos soins, frites et salade 19.00€

Bask Burger 19.50€

Pain brioché, steak snacké, tomate, salade, compotée d’oignons caramélisés, sauce béarnaise, 
ventrêche et fromage de Brebis, frites

Côtelettes d’agneau de lait à la plancha 26.50€

Courgettes cuites minute à l’ail et au thym frais, spaghettis de courgettes et amandes, pesto ail, 
basilic, amande, jus d’agneau

Cassolette de chipirons persillés au chorizo et piment d’Espelette, risetti crémeux             19.50€

Dos de maigre rôti 25.50€

Asperges blanches rôties, sauce bouillabaisse et condimenté d’une rouille, croûtons à l’ail et au thym

Ravioles à la tombée d’épinards (Plat végétarien) 18.00€

Sauce relevée au curry, coco et gingembre, copeaux de parmesan condimentés de dés de tomates 
confites, noisettes torréfiées

Côte de bœuf Frites, salade, sauce béarnaise ou poivre ou sauce du jour

pour 2 personnes  75.00 € pour 3 personnes   100.00 €

Supplément frites                                                                                                3.50€

Fromages et Desserts
Assiette de fromage de brebis et sa confiture de cerises noires                           7.50€

Coupe glacée (2 boules)                                        5.80€

Parfums des glaces : Vanille, Café, Rhum-Raisins, Caramel fleur de sel, Chocolat au lait
Parfums des sorbets : Fraise, Noix de Coco, Citron jaune 

Supplément Chantilly                1.50€

La douceur             9.00€

Brioche façon pain perdu, caramel au beurre salé, crème glacée à la vanille, Chantilly       
Tarte sablée aux fraises        9.00€

Crème mascarpone et gel parfumé au basilic et à la fraise

Crème au café et son biscuit génoise imbibé           8.00€

Chantilly au caramel, tuile aux grains de café torréfiés

Café gourmand                                                8.50€

Thé / Infusion gourmande                                               9.50€

Noisette gourmande                                        8.80€

Menu des petits (au choix Jambon blanc, Steak haché, filet de poisson avec pâtes ou frites / glace)       

9.00 €
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